S\

Restaurant & Café
Vorspeisen

Salat der Saison a @

Marinierter Rotkohl | Wildkrdutersalat | Walnusskerne | Tomatensalsa |
Himbeeren-Dressing | Hausbrot

Klein
GrofR

Dreierlei Patta Bruschetta ax @

Ciabatta | Tomatensalsa | Avocado Salsa | Oliven Tapenade

Karotten-Ingwersuppen « @

Sesam | Chili | Hausbrot

Gratinierter Ziegenkdse a ¢ &
Pumpernickel | Rucola | Pinienkerne | Krauterdl

Carpaccio vom Rind
Rucola | Parmesan | Olivendl | Pfeffer | Kapernapfel
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S\

Restaurant & Café

Hauptgange

Pasta aglio e olio a @

Frische Pasta |Knoblauchdl | Friihlingszwiebeln | Rote Zwiebeln |

Chili | Peperoni | Getrocknete Tomaten
+ Parmesan
+ Burrata

Truffelpasta ac @2
Frische Pasta | Triffel | Parmesan | Walnuss

Gebratene Maishahnchenbrust s
Krauter Drillinge | Romanesco | Sauce Bearnaise

Geschmorte Lammhaxe
SuRkartoffelpliree | Krauter Bohnen | Lammjus

Filet von der Goldbrasse (Dorade) cs
Steinpilz Risotto | Krustentier SoRe

Kirbis Falafel @

SuRBkartoffelpliree | Krautersaitlinge | Granatapfelkerne |

Poppadamus Crunch | Himbeeren Reduktion
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S\

Restaurant & Café

Dessert
Zitronen Pana Cotta
Frucht Coulis | Frisches Obst 9
Lebkuchenmousse
Rotwein Birne | Pistazie 12
Hausgemachter Bratapfel Crumble a 9
Kaiserschmarrn ac
Rosinen | Mandeln | Vanilleeis
Klein 9
GroR 14

Kuchena

Franzosischer Apfelkuchen
Sachertorte
Schwarzwalder Kirschtorte
Mandarine Schmand

(20 BNO, R0,
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S\

Restaurant & Café

Entenkarte
Entensuppe a6
Mango Chutney | Chilifaden | Hausbrot 13
Barbarie Entenbrust
SuRkartoffelpliree | Romanesco | Entenjus 31
Ente Satt,
% gegrillte Ente | Rotkohl | Griinkohl | Kartoffelkl6Re |
Entenjus 39

Dieses Angebot gilt immer nur fiir eine Person und ist nur fir den Verzehr vor Ort gedacht.
Eine Mitnahme der Speisen ist nicht moglich.

Passend zur Ente empfehlen wir

2024 Gruner Veltliner Classic | trocken 0,1l 7
Kamptal Osterreich | Weingut Mold 0,75l 43
Frischer Griiner Veltliner | pfeffrige Note

2024 Merlot - Syrah Vin de Pays | trocken | d‘Oc 0,1l 8
Weingut Domaine de L'Aube 0,75 45

Kraftig |wirzig | dunkle Beeren

Habt Ihr schon an eure Weihnachtsfeier gedacht?
Wir stellen euch ein tolles Angebot zusammen

Klassische Weihnachtsfeier in vier Akten —
unser festliches 4-Gang-Men verfiihrt vom ersten
Bissen bis zum stRRen Finale

" - Glihwein- / Sektempfang
Klassisches 4-Gang-Men
- Getrankepauschale
5 - Gemiitliches Ambiente ‘
: - Weihnachtsmusik

WA
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Y

Ab 79,00 pro Person
Bei Fragen oder alternativen Wiinschen, sprecht uns gerne an. ®
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